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TOUJOURS
UNE IDEE DAVANCE

Bienvenue dans I'Unhivers de la cuisine et du soin du linge dAEG.
Chaque appareil est doté d'une technologie intelligente

et de fonctions sensitives pour vous garantir des résultats
exceptionnels a chaque utilisation.

Vous découvrirez qu'un simpleeffleurement du doigt suffit

a redéfinir le champ des possibles,dans une maison.

Nous innovons afin de donner une nouvelle

dimension a vos gestes du quotidien.

Les prix indiqués ont un caractére uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite.




LINSPIRATION
DE DEMAIN

La maison idéale
a toujours un temps d’avance.

Nous croyons en une technologie
intelligente et en des performances
exceptionnelles, qui vous aident dans
votre quotidien a passer au niveau
supérieur.

qui respecte le caracters de [ ohet tout
en wiettant en valewr les nowvelles z‘echno/ayc’&s i

Peter Behrens
Architecte et conseiller artistique AEG

Nous sommes une marque choisie
pour les nouvelles possibilités
qu’elle offre, pour garantir des
résultats.

e .
C’est notre passion depuis plus de
130 ans, et encore aujourd’hui.

= TIERRY

Nous sommes AEG.

TOUJOURS
UNE IDEE
D’AVANCE
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| Premiére cuisiniere | Premier réfrigérateur i Premier lave-lingd  : Premier réfrigérateur : Premier combiné réfrigérateur/ : Premier . Premiére table © Premier séche-linge  : Premiére gamme de Premier four sous  : Premier
© électrique : électrique domestique © encastrable © congélateur ¢ séche-linge de cuisson i pompe a chaleur : §eche—|mge pompe  : vide domestiqug : Iave—va|ss'e||e
© 4 induction - achaleur : ComfortLift® ef
. : premier lave-linge
i avec respect des
: couleurs garanti



AEG

A VOTRE SERVICE

SERVICE COMMERCIAL
Permanence téléphonique

du lundi au vendredi au 03 44 62 29 98
de8h30a17 h 30

Accessoires et piéces détachées :

pieces.revendeurs@electrolux.com

03 44 622162

SERVICE CONSOMMATEURS
[08 09 100 100 JSmeeea™|]

Du lundi au vendredi de 8h a 17h45
ehp.consommateur@electrolux.fr
www.aeg.fr

Accessoires et piéces détachées :

,. shop.aeg.fr/
boutiqueaeg.accessoires@electrolux.fr

GARANTIE GCPLUS

Les appareils AEG déclarés sur le portail
GCPLUS bénéficient d'une garantie 2 ans piéces,
main d’'oeuvre et déplacement.

Le consommateur recevra a domicile un certificat
de garantie. Pour toute intervention, il devra
contacter le Service Consommateurs.

™ TRADEPLACE

coAnedied (ommerae

TradePlace, La plateforme du groupe Electrolux
Qu’est ce que le www.tradeplace.com ?
TradePlace est une plateforme digitale permettant
d’accéder librement a des services innovants,
gratuits et ouverts 24 h/7 J

e Passez directement vos commandes
» Gagnez du temps de traitement
o Accélérez les flux logistiques

@)

« Suivez vos commandes en temps réel
» Obtenez les prix d’achat
 Consultez nos stocks

©

o Accédez aux fiches produits
» Imprimez les étiquettes énergétiques
 Téléchargez la documentation utilisateurs

e Enregistrez vous sur www.traceplace.com

- @

INSTALLER APP

La 1% application pensée et concue spécialement
pour vous aider dans l'installation de vos produits

Téléchargez l'application depuis 'App Store
ou Google Play (Electrolux Installer App)

Une fois ouverte, activez la fonction scan
en pressant le bouton Scanner

Scannez le code-barres de votre produit

Recevez des instructions intuitives
étape par étape pour vous aider
durant votre installation

CCHONC

£ Télécharger dans
o I'App Store
DISPONIBLE SUR

*® Google Play
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NOUVELLES ETIQUETTES

INTRODUCTION D’'UNE NOUVELLE REGLEMENTATION POUR
ENCOURAGER L'UTILISATION D’APPAREILS PLUS DURABLES

ET MOINS ENERGIVORES

En 2006, les deux tiers des réfrigérateurs et des lave-linge vendus
éfaient étiquetés comme étant de classe A.

En 2017, plus de 90% des appareils vendus étaient de classe supérieure
a la classe A, a savoir A+, A++ ou A+++,

Devenant obsolete, cette étiquette-énergie doit étre remplacée

par une nouvelle étiquette.

L'UE introduit donc une nouvelle étiquette énergétique:

A+++
A++

0 IIII I

CHANGEMENTS PRINCIPAUX

Le niveau sonore (A)
sera exprimé en classe
[A,B,C,D]:

o A<30dB
e 30dB=B<36dB
e 36dB=<C<42dB
e D242dB

 Classe énergétique maximale :
A (plus de classes A+ / A++ [ A+++)

o Déclassement majeur
des produits concernés
e Les produits de la classe F

ne pourront plus étre vendus
en 2024

5
7
2
4
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LES PRODUITS BLANCS
CONCERNES PAR
LA NOUVELLE ETIQUETTE
® | es lave-vaisselle
o Les réfrigérateurs / congélateurs
* Les lave-linge et lavantes-séchantes
e Cavesavin
4
6

Le centre d’information sur
le bruit a établi une échelle
des décibels :

e 30dB : Chambre a coucher

e 45dB : Infensité normale
d'une voix humaine

e 70dB : Salle de classe

De plus, vous pourrez désormais obtenir plus d'informations sur le produit en scannant le QR code affiché sur I'étiquette
énergie. Ce dernier vous renverra a une base de données de I'UE a partir du 1*" mars 2021. Vous pourrez y consulter et 4
y télécharger des documents pour tous les appareils qui font l'objet d’'une nouvelle étiquette énergie.

LAVE-LINGE

EEIENERG! R
= 1 QR code
: & 2 (Classe dlefficacité énergétique
3' Consommation en électricité pour 100 cycles de lavage
(programme Eco 40-60)
— 4 Capacité de charge maximale en kg
XYZ v .@ 3 5 Durée du prs)gramme « Eco 40-60 » en heures ef en minutes
6 Consommation d'eau pour un cycle « Eco 40-60 »
6 7' (Classe dlefficacité de l'essorage
8 Niveau sonore pendant l'essorage exprimé en dB(A) et catégorie de niveau sonore**
8
mENEHE" g 1 LAVANTE-SECHANTE 8 Cohsomma’rion en eau
=1 — en litres/cycle lavage+séchage
1 QR code 9 Consommation en eau en litres/cycle
2 (lasse defficacité énergétique (cycle de lavage)
3 (cycle lavage et séchage) 10 Durée du programme lavage+séchage
3 Classe defficacité énergétique M Durée du programme « Eco 40-60 »
(cycle de lavage) 12 Classe defficacité de l'essorage
%' Consommation pour 100 cycles 13 Niveau sonore pendant l'essorage
(lavage+séchage) exprimé en dB(A) et catégorie de niveau
7 5’ Consommation pour 100 cycles (lavage) sonore
9 6 Capacité de charge maximale
1 (lavage + séchage) en kg
13 7' Capacité de charge maximale
(cycle de lavage) en kg
EEIENERG! 8 1 LAVE-VAISSELLE
= 1 QR code
: 2 2’ (Classe dlefficacité énergétique
3’ Consommation en électricité en kWh/100 cycles (programme Eco)
% Nombre de couverts standard pour le programme Eco
5 Consommation en eau en litres/cycle (programme Eco)
3 6 Durée du programme « Eco »
7' Niveau sonore exprimé en dB(A) et catégorie de niveau sonore
5
7
1 REFRIGERATEUR ET CONGELATEURS
1 QR code
2 2 (lasse defficacité énergétique
3’ Consommation en électricité en kWh/an (mesurée dans les nouvelles conditions standards)
% \olume total de tous les compartiments de congélation en litres
5' Volume total de fous les compartiments de réfrigération en litres
XYZ cornanmum 3 6 Niveau sonore exprimé en dB(A) et catégorie de niveau sonore
=
5

Ll
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. - Connectivité PR Sous-Vide
F O U R S Bénéficiez d'une expérience Maitrisez les saveurs

¢ complete : méme les plus complexes.

-+ SteamBoost / SteamPro
Saveurs et textures parfaites grace
aux 4 niveaux de cuisson vapeur.

Quels que soient votre maniere
de cuisiner et vos plats préférés,
il'y a un four AEG fait pour
vous. Grace a nos fours et a leur
technologie intelligente,

prenez plaisir a créer des plats
riches en saveurs exactement
comme vous les aimez,

avec une facilité inouie.

FOURS
Gamme Matt Black 25
Multifonction Vapeur 28
Multifonction Pyrolyse 33
Multifonction Catalyse 36
Gamme Black Line 37
Gamme Compact 38
CAVE A VIN
Cave a vin Niche 45 cm 45
.. Sonde de cuisson SenseCook Steamcrisp
CELLULE DE REFROIDISSEMENT Saignant. A point. Bien cuit. La vapeur (25%),
Cellule de refroidissement 45 Selon vos envies. : votre nouvelle référence saveur.
MICRO-ONDES .
Niche 45 cm 43 SRR SteamBake
N ZE Sl 47 La touche de vapeur pour

des patisseries exceptionnelles.

SdNo4



14- Fours

FOURS

EXIGEZ LE MEILLEUR

Fideles a notre fradition,
nos produits combinent
dernieres technologies et
design haut de gamme.

Commande rotative

Prenez le contréle sur votre four et naviguez de facon
infuitive afin de réussir fous vos plats.

Le plus court chemin entre votre idée et votre assiette.

Capteur d’humidité

Notre capteur d’humidité exclusif
ajuste automatiquement la quantité
de vapeur nécessaire pour obtenir
un godt et une texture parfaits.

Affichage LCD

D’un simple effleurement,

VoS paramétres de cuisson en cours
s’affichent immédiatement sur I'écran
LCD couleur, vous permettant

de controler d’'un simple coup d'ceil
votre préparation et d'apporter

des réglages exacts et précis.

#? Sonde de cuisson

Sonde de cuisson ;
En mesurant avec précision Saignant
la fempérature a ceeur, la sonde
de cuisson vous permet de savoir
si votre viande saignante,

a point ou bien cuite est préte.
Cuisez aussi vos poissons,

vos volailles et vos [égumes R e
comme vous les aimez. [T

\ \
A point

Bien cuit

SAIGNANT. A POINT.

BIEN CUIT.

SELON VOS ENVIES.

Découvrez votre nouveau sous-chef,
votre nouvel outil pour obtenir une
coOtelette d’agneau des plus juteuses
ou un filet de saumon des plus
tendres. Utilisez la sonde assistant
de cuisson SenseCook pour indiquer
en un mot a votre four la cuisson
que vous souhaitez pour votre plat,
comme vous le feriez au restaurant :
saignant, a point ou bien cuit.

Pour la premiére fois, un four
comprend vos attentes grace aux
mots que vous choisissez.

Inutile d’ouvrir la porte : votre four
controle et maitrise tout, de

la viande la plus tendre au fondant
au chocolat le plus moelleux.

Enfin un four qui parle votre langue.

REDECOUVREZ LES SAVEURS.

BIEN CUIT

A POINT

SAIGNANT —

Fours - 15

R

S4No4



16 - Fours

FOURS

Fours - 17

Le coeur de la cuisine est le four, la ou vos ingrédients se rassemblent pour devenir des
plats savoureux et gourmands.

® @ ®

®

®

@

Cavité XXL (72 litres).

Chaleur Tournante Pulsée
Mode de cuisson idéal pour cuire

plusieurs plats en méme temps sans

mélange d’odeurs.

Cuisson basse température
Idéal pour préparer des rétis
tendre et juteux.

Cuisine connecté

Fermeture Douce

Fonction Sous Vide.

Fonction Vapeur

3 modes de cuisson : 25%,
50% et 100% afin d’obtenir

la cuisson et la texture idéales.

Sonde de cuisson

Placez la sonde au coeur de votre
aliment et choisissez

la température souhaitée.

Une fois la température atteinte,
un bip sonore retentit et le four
s'éteint tout seul.

Four combiné micro-ondes.

Four combiné micro-ondes et grill.

@ @

Inox anti-trace professionnel
Linox est traité avec

un revétement spécial qui évite
les traces de doigts et offre une
brillance supplémentaire.

Manettes Rétractables.

Nettoyage Pyrolyse

Nettoyage catalyse

Steamify

Porte froide.

SoftMotion.
Une fermeture douce
assistée.

Energie

Classe énergétique A+.
Classe énergétique A++.

Cave avin

Cave a vin.
Dynamic air.

:,?1’)“ Niveau Sonore.

SdNo4
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FOURS

MAITRISEZ LES SAVEURS

Pour la premiere fois, votre four comprend vos aftentes. RA' LS |

MAITRISEZ DES SAVEURS
INCROYABLES. IL VOUS
SUFFIT DAJOUTER

DE LA VAPEUR.

[ .

e ————

Générateur de vapeur:

« Patisseries
» Viande

Nettoyage :
* Pyrolyse

: Vapeur
: Grill : alternée (25%)

Avec notre gamme de fours vapeur,
cuisez vos plafs exactement comme

vous les aimez en ajoutant de la

vapeur a la chaleur traditionnelle.

L'association de chaleur et de
vapeur est synonyme de plats

: Générateur de vapeur
: + Fonction Full Steam :

Cuisson vapeur
Mijoter

Bain Marie
Patisseries
Viandes
Poissons
Légumes

Nettoyage :

i e Vapeur

E (G509 (Cids000 (Ilb
C\@ ® 100%

. Vapeur
: . intense
: Poché ° (100%)

: Générateur de vapeur + fonction

TELESCOPIQUES

dorés et croustillants a I'extérieur
et juteux et savoureux a l'intérieur, . . ;
cuisson aprés cuisson. Un moyen C O m a '|' I b | | I'I'e
simple et fres efficace de préparer p

des plats révélant un maximum

de saveurs.

Pyrolysable PRO

Full Steam + Capteur d’humidité
. + Varioguide :

SousVide
Cuisson Vapeur
Mijoter

Bain Marie
Patisseries
Viandes
Poissons
Légumes

7%.+] Vapeur PRO

GAMME PREMIUM

Nettoyage :

[y

: * Vapeur : || Traditionnel PRO

Selee
&) &) 100%

GAMME
GRAND
PUBLIC

: 2 A noter : Cavités 53| et 68l non compatibles avec les rails télescopiques
: Grill : Sous vide

CAVITE

TR3LFAV 944189359
TRILFAV 944189354

CAVITE

Extension totale
TR3LFSTV 944189360
TRILFSTV 944189355

Extension fotale

TR3LFV 944189358
TR2LFV 902979969
TRILFV 944189352

Extension partielle

TR3LV 944189357
TR2LV 944189356
TRILV 944189351

Fours - 19

SdNo4



20- Fours Fours - 21

CONNECTIVITE AEG

LA CUISSON ASSISTEE 2.0
VIA LA RECONNAISSANCE DES ALIMENTS

Le four reconnait le plat et vous propose les meilleurs réglages en fonction
des modes disponibles sur votre four (vapeur, sonde, température

de cuisson etc..). Si le plat n‘est pas reconnu automatiquement,
sélectionnez le manuellement parmi une liste de plats déja enregistrés
dans la base de données.

CONNECTEZ-VOUS POUR BENEFICIER D'UNE EXPERIENCE COMPLETE

Téléchargez I'application « My AEG Kitchen » . .

1 Créez un compte / connectez-vous =  Sivous avez des recettes personnelles, scannez les également, associez

les réglages de cuisson, et le four retiendra cette recette unique pour vous.

Nous faisons appel a des partenaires pour vous offrir une expérience encore

Ajoutez I'appareil
plus complete

2 Dans I'appli, choisissez « Ajouter I'appareil » et suivez les instructions

Allumez le WIFI du four LES AVANTAGES

3 Lorsque linvite apparait dans l'appli, ouvrez le MENU,
sélectionnez PARAMETRES, puis CONNEXIONS

La tranquillité d’esprit Préserver

Tranquillité d'esprit tout au Préserver un maximum
long du cycle de vie de goUf et de nutriments.
des appareils.

Inspirez
LES CARACTERISTIQUES INCLUENT Profitez Elargissez votre répertoire
Partager plus de moments culinaire.
sociaux autour de
‘ la nourriture. Planifier
@ ‘ T Planification personnalisée
’i A i uisinez
Cuisine connectée La caméra Cookview® Google Assistant De nouvelles fonctions et mises Scannez n |mportehquelle preparation Perfectionner votre cuisine S e e,
Surveiller et contréler Notre technologie innovante Autres fonctions a jour sont ajoutées pour avec votre smartphone. et essayer de nouvelles Achat
les fonctions du four affiche des images en temps une meilleure performance techniques. Facilitez vos courses

de la cuisine connectée avec

pendant la cuisson
votre four AEG

réel sur votre mobile.

L

LE CONTROLE A DISTANCE DE VOTRE FOUR,
RIEN QUAVEC VOTRE VOIX*

PLANIFIEZ, ORGANISEZ ET CUISINEZ AVEC NOS PARTENAIRES :

1nnit @SIDECHEF

Une solution pratique lorsque

SdNo4

Vous cuisinez et que vos mains " Pour vous aider a orchesfrer la préparation (Ajes‘ PLANIFIEZ CUISINEZ
i ) - plats, les fours AEG fonctionnent avec l'application N o . .
sont occupées, n'est-ce pas ? - . - Innit afin d'améliorer chaque processus de cuisson. Grace a longlef (?Ied!e au plan Il peut étre difficile d'apprendre
» de repas, lorganisation de vos des méthodes de cuisson
' Des recettes basées sur les préférences repas n'a jamais été aussi simple. | compliquées & partir
i, ! personnelles aux réglages automatiques du four, d'instructions écrites.

Google Assistant

Conftrolez le four
avec votre voix

* Fonctions de connectivité disponibles sur
certains modéles

en passant par les conseils de cuisson étape
par éfape, Innit est la pour vous guider.

w TI.J*;. ':,l

\ous pouvez ajouter vos
propres repas ou chercher

de linspiration avec les recettes
SideChef.

Et créez votre propre livre
de cuisine numérique en
enregistrant vos recettes
préférées.

Mais grace a la grande collection
de recettes SideChef, chacune
accompagnée d'images et de
vidéos tutorielles, vous naurez
aucun mal a trouver l'inspiration
et a acquérir de nouvelles
compétences !

Minimiser le gaspillage alimentaire.
Accentuer les saveurs que vous aimez.
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UNE GAMME QUI ALLIE CONFORT,
PRATICITE ET SECURITE PRATICITE

Facilité d’utilisation
avec ses Gradins
« Easy Entry »**

CO N FO RT Rails Téléscopiques

amovibles

Pratigues, ces rails permettent
de surveiller la cuisson de vos plats Pour faciliter 'enlevement

et l'insertion des plats dans

Eclairage du four en foute sécurité. De plus, pour | el : o

Linclination de la lampe intérieure offre la version pyrolysable*, plus besoin a cavife, nos fours possedent
. AN o i une forme de gradins

un éclairage dirigé a 100% sur le plan pour de les refirer lors du neftoyage.

Ny iy appropriée.
une plus grande luminosité de la cavité. pprop

Classe énergétique A++
Performance énergétique pour
une consommation réduite.

SoftMotion,

une fermeture douce assistée

Verres et portes démontables

Démontables trés facilement sans outil,

pour un nettoyage facilité des vitres de votre
four. De plus, pour vous aider dans vos cuissons,
la contreporte est sérigraphiée.

La porte se ferme toute seule dans un
mouvement lent et silencieux jusquau
dernier cenfimetre.

MaxiKlasse®,

un volume utile maximisé R . , N .
La version pyrolysable n'est pas disponible sur tous les produits.

** La fonction « Easy Entry » nest pas disponible sur tous les produits.

Grace a un volume jusqu’a 72L, les fours
MaxiKlasse®offrent bien plus de place qu'un
four aux dimensions habituelles. En attestant
aussi bien la hauteur (+4,5cm) que la largeur q ®
(+4,2 cm). La taille de la fenétre a été MaX|Tray ’

augmentée de 20% pour plus de visibilité. plus de place pour la créativité

Commande rotative

- . . o
[fe bony golt ha pés de limite. Dans MaxiKlasse®, « Large écran couleurs
VOUS n‘aurez jamais eu autant de place. o Intuitivité

o Précision

SECURITE

Chers cuisiniers, Commande tactile
Sécurité Enfant retfrouvez |e Type H « Look modern et pointu
Le verrouillage des commandes évite de naVigaTion fal-l— : = Nombreuses receftes
foute manipulation inopportune.
pour VOus.
Porte Froide Indicateur de chaleur résiduelle
Afin de garantir une sécurité optimale lors Four éteint, le niveau de la chaleur résiduelle est visible par un Manettes et touches sensitives
des cycles pyrolyse, la température maxi- symbole animé par lafficheur. o Disar&ion cles MEREHEs
male sur la porte est bien inférieure a 70° Il prévient les risques de brilure avec les accessoires et les parties + Simplicité des fouches

sur le verre et a 60° sur le métal. internes qui pourraient éfre encore chauds. * Sobriété

SdNo4



24- Fours Fours / Matt Black - 25

NOUVELLE GAMME “Z,
MAT T BLACK red o winner 2021

Design et technologie de pointe

BPK948330T

OB

Comprendre la demande émergente de matériaux performants dans BSK999330T

la conception des cuisines illustre bien comment la cuisine est en fait
la référence en matiére de design dans vofre maison. Notre collection
Matt Black ajoute la touche finale pour vous offrir un design
d’exception. Elle crée une distinction convaincante, permettant

a nos solutions remarquables de se démarquer tout en s’intégrant

LI E N N NI T
- " [

s |

i e e

dans leur environnement.

Le revétement en verre mat est créé par
un procédé de gravure, une technologie

issue du monde de l'architecture.

La texture mate posséde des propriétés

naturelles anti-traces de doigts, qui
sont testées pour étre beaucoup plus
résistantes aux taches et plus faciles
a nettoyer, ce qui apporte un niveau
de performance avancé.

Les fours de notre collection Matt Black sont dotés de la technologie la plus récente
pour offrir les meilleures performances.

)

Commande rotative

Notre commande rotative innovante
évite d’avoir un tableau de bord
surchargé et rend I'expérience
culinaire simple.

Un controle immédiat du processus
de cuisson, des ajustements précis
et exacts visibles instantanément.

La fonction sous-vide pour
des résultats professionnels

Scellez tous les aromes, le go(t et
les nutriments sous vide pour cuire
en utilisant une vapeur douce.
Obtenez des résultats parfaits
dignes des plus grands chefs.

Steamify®,

votre assistant vapeur

La fonction Steamify® facilite encore
plus la création de plats délicieux en
vous guidant dans l'utilisation de la
vapeur.

Connectivité

Avec I'expérience Smart Kitchen, vous pouvez gérer le four a distance,
découvrir nos différents partenaires et obtenir une assistance personnalisée,

le tout via l'application My AEG Kitchen.

Tirez le meilleur parti de vos appareils
grace a l'application « My AEG Kitchen »

TYPOLOGIE

e Cuisson vapeur intégrée
¢ Nettoyage vapeur
o Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Noir mat

FONCTIONNALITES

* 3 modes vapeur (alternée, intense et combinée)
» Fonction de cuisson sous vide
e Préconisation de nettoyage vapeur

CONFORT

Volume utile cavité: 70 L

Fermeture douce assistée « SoftMotion »

Porte ventilée (4 verres dont 2 irisés) verres et porte démontables
sans outils

Rail télescopique extension totale sur 1 niveau

Réservoir d'eau amovible

Eclairage : double halogene coté, halogene haut / 65W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

e AQOZS10 - Set de cuisson vapeur
PPI?:18990 € TTC

S ae——

HO5VV -F

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550
Dimensions cavité HxLxP (mm) : 356 x 478 x 414

Classe d’efficacité énergétique* : A++

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 2 759,99 € TTC

Eco participation® : 833 € HT

TYPOLOGIE

e Pyrolyse
e Chaleur fournante pulsée

e Couleur: Noir mat
FONCTIONNALITES

« Préconisation de Pyrolyse
e 3cycles pyrolyse pré-programmeés

CONFORT

Volume utile cavité : 71 L

Fermeture douce assistée « SoftMotion »

Porte froide (4 verres dont 2 irisés),

verres et porte démontables sans outils

Rail télescopique extension partielle sur 1 niveau
Eclairage : double halogene coté, halogene haut / 65W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

o A4LOZDTOT1 - Plat a rotir
PPI?: 5990 € TTC

A

HO5VV -F

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550
Dimensions cavité HXLxP (mm) : 356 x 479 x 415
Classe d’efficacité énergétique* : A++

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 1954,99 € TTC
Eco participation® : 833 € HT

(D Les prix indiqués ont un caractére uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite
(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928 - * Selon EN60350-1 et réglement délégué EU 65-66 / 2014




26- Four / Machine a café / Matt Black

KSK998230T

TYPOLOGIE

e Niche 45cm

o Cuisson vapeur intégrée
* Neftoyage vapeur

e Chaleur tournante pulsée

e Couleur : Noir mat

FONCTIONNALITES

75 recettes automatiques

20 receftes mémorisables
Fonction de cuisson sous vide
Cuisson basse tempérafure
Préconisation de neftoyage vapeur

e Volume ufile cavité : 43 L

Fermeture douce assistée « SoftMotion »

Sensor intégré: controle degré de vapeur et femps de cuisson
Réservoir d'eau amovible

Eclairage: 1 halogéne haut / 40W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

e TRILFSTV - Rails télescopiques
PPI?:59099 € TTC

HO5VV-F

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 450 x 560 x 550

KKK994500T

TYPOLOGIE

e Machine a café intégrable
¢ S'intégre dans une niche de 45 mm

e Couleur : Noir mat

FONCTIONNALITES

Fonction : espresso, Extra large, Large, café long, moyen, mug, petit
Fonction cappuccino

Cleaning Brush, Coffee Powder Spoon, Détartrant, Descaling Basket,
Telescopic Runners with Soft Closing, Thermal Milk Container, Test
de dureté de 'eau, Water Softener

Pression pompe 15 bars

Réservoir deau: 2.5 L

Capacité de café en grain : 400 g

Indicator for full used coffee drawer

Indicateur de remplissage d'eau

Indicateur de remplissage des grains de café

Vapeur et eau chaude

55
e
~|

Classe d’efficacité énergétique*: A++

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 450 x 560 x 550

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 1724,99 € TTC
Eco participation @: 833 € HT

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 2 989,99 € TTC
Eco participation ®: 833 € HT

KDK911424T

TYPOLOGIE

» Tiroir chauffant intégrable
e 14 cm
» Service de 6 personnes

o Couleur : Noir mat

FONCTIONNALITES

e Quverture Push / Pull

o Températfures ajustables : 30-80°C

» Fonctions : réchauffer les aliments, décongélation, assiettes
chaudes, plats chauds, levage de la pate, pain

o Systéme circulation air chauffant

» Facade froide

Tiroir chauffant - Tiroir sous vide / Matt Black - 27

KDK911423T

TYPOLOGIE

o Tiroir sous-vide

e 14 cm

¢ Noir mat
» Ecran digital avec TouchControl

FONCTIONNALITES

Ouverture Push / Pull

Températures ajustables: 30-80°C

Fonctions : réchauffer les aliments, décongélation, assiettes
chaudes, plats chauds, levage de la pate, pain

Systéme circulation air chauffant

Facade froide

CONFORT

Capacité de pompage de la pompe: 3 m*/h

Confenu net:8 L

Convient pour des sachets de mise sous-vide d'une faille maximale
de 250 x 350 mm

Kit de démarrage inclus

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 141 x 560 x 550

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 141 x 560 x 550

Prix maximum recommandé hors Eco participation®” : 804,99 € TTC
Eco participation @: 417 € HT

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 3 219,99 € TTC
Eco participation @: 417 € HT

(1) Les prix indiqués ont un caractere uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite
(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928 - * Selon EN60350-1 et réglement délégué EU 65-66 / 2014

S¥No4



28- Fours / Vapeur

MAITRISEZ LES SAVEURS
MEME LES PLUS COMPLEXES
AVEC NOTRE FOUR STEAMPRO

Libérez votre créativité.

Nos fours SteamPro disposent de trois modes

de cuisson : vapeur intense, alternée ou combinée.
Ainsi, vos plats seront dorés et croustillants

a I'extérieur, et moelleux a l'intérieur.

— -

N
a5

Ajustez automatiquement la vapeur
avec Steamify®

Avec la fonction Steamify®,
réglez la température
souhaitée et le four ajustera
automatiquement le niveau
de vapeur.

Pour une nourriture plus
saine et plus savoureuse,

la cuisson a la vapeur fait
ressortir les saveurs

les plus riches et préserve

. Et avec la fonction Steamify®,
les nutriments.

c'est facile a faire.

Pour savoir si c’est prét,

Vous n'avez qu’a regarder.
Tout le monde le fait. Mais
grace a la caméra CookView®
d’AEG, vous disposez
désormais d’'un moyen

de vérifier a distance

la coloration du plat,

sur votre mobile.

BSK999330M

ClOIOCIEIIG

TYPOLOGIE

e Cuisson vapeur intégrée / Chaleur fournante pulsée
¢ Nettoyage vapeur
o Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Inox

FONCTIONNALITES

* 3 modes vapeur (alternée, intense et combinée)
Fonction de cuisson sous vide

Préconisation de nefttoyage vapeur

Caméra

Steamify

CONFORT

Volume utile cavité : 70 L

Fermeture douce assistée « SoftMotion »

Porte ventilée (4 verres dont 2 irisés) verres et porte démontables
sans outils

Rail télescopique sur 1 niveau

Réservoir deau amovible

Eclairage : double, halogéne coté, halogéne haut / 65W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

e TRILFSTV - Rails télescopiques
PPI?:5999 € TTC

min. 578|
max. 590(|, - “
-

S
|

I

I

I

I

I

i

HO5V V - F T

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550

Classe d’efficacité énergétique*: A++

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 2 299,99 € TTC
Eco participation ©: 833 € HT

NOUVEAUTE

Disponibilité AoGt 2021

BSK988330M Prédecesseur : BSK882220M

OO@VOHO®W®
SlC

TYPOLOGIE

e Cuisson vapeur intégrée / Chaleur fournante pulsée
¢ Nettoyage vapeur
o Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Inox anti-trace

FONCTIONNALITES

* 3 modes vapeur (alternée, intense et combinée)
* Préconisation de nettoyage vapeur

CONFORT

o Fermeture douce assistée « SoftMotion »
¢ Rail télescopique extension totale sur 1 niveau
» Eclairage: double halogene coté, halogene haut / 65W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

e AQOZS10 - Set de cuisson vapeur
PPI?:18990 € TTC

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550

Classe d’efficacité énergétique*: A++

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 183999 € TTC
Eco participation @ : 833 € HT

i
min. 578

max. 590, -

min. 1500 —
w

(1) Les prix indiqués ont un caractere uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite

(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928 - * Selon EN60350-1 et réglement délégué EU 65-66 / 2014

Fours / SteamBoost - 29
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30- Fours / Vapeur

CONTROLE INTUITIF
GRACE A LA NOUVELLE
INTERFACE

Une facon infuitive de faire fonctionner tous
les parameétres de cuisson, de sorte que vous ayez
toujours le controle de chaque étape du processus.

Vous avez désormais le controle
d’une seule main, grace a la molette
de commande rotative.

Profitez d’'une interface riche pour vous accompagner
de maniere intuitive et vous simplifier la vie pour
toujours réussir au mieux vos plats.

Paramétrez votre four dans les moindres détails pour
atteindre la perfection. Vous avez désormais le contréle
d’une seule main, grace a la molette de commande
rofative.

BSK978330M

g@@@@@@@

TYPOLOGIE

e Cuisson vapeur intégrée / Chaleur fournante pulsée
e Pyrolyse
o Chaleur tournante pulsée

o Couleur: Inox anti-trace

FONCTIONNALITES

e Préconisation de Pyrolyse
o 3cycles pyrolyse pré-programmeés
o Cuisson vapeur 25%

CONFORT

Volume ufile cavité : 71 L

Fermeture douce assistée « SoftMotion »

o Porte froide (4 verres dont 2 irisés), verres et porte démontables
sans outils

¢ Rail télescopique extension totale sur 1 niveau

Indication des modes de cuisson sérigraphiés sur intérieur de porte

Eclairage : double, halogene coté, halogene haut / 65W

a4 : \

HO5V V- F e

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550

Classe d’efficacité énergétique*: A++

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 1609,99 € TTC
Eco participation ©: 833 € HT

Fours / SteamCrisp- 31

BSK778380M

BWE@OE®®O
®

TYPOLOGIE

e Cuisson vapeur intégrée / Chaleur fournante pulsée
e Pyrolyse
o Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Inox anti-trace
¢ Commandes sensitives

FONCTIONNALITES

» Préconisation de Pyrolyse
e 3cycles pyrolyse pré-programmés
e Cuisson vapeur 25%

CONFORT

e Volume utile cavité : 71L

¢ Sonde de cuisson intégrée, accés en facade

e Fermeture douce assistée « SoftMotion »

Porte froide (4 verres dont 2 irisés), verres et porte démontables
sans outils

Rail télescopique extension totale sur 1 niveau

Eclairage : double halogene cotélhalogene haut / 65W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

* AQOZBTI10 - Plague a patisserie perforée
PPI?®: 5990 € TTC

o ;

HO5V V- F T

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550

Classe d’efficacité énergétique*: A++

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 1322,49 € TTC
Eco participation ®: 833 € HT

(1) Les prix indiqués ont un caractere uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite
(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928 - * Selon EN60350-1 et réglement délégué EU 65-66 / 2014

S¥No4



32- Fours

| E FOUR SteamBake

Un four multifonction P e
complet avec en plus
une touche de vapeur.

Demandez plus
a votre four..

Cuisson uniforme Réhydratation de plats a

Sur plusieurs niveaux sans mélange  : |g vapeur :
d’'odeurs et de saveurs grace :

a la chaleur tournante pulsée Réchauffez vos plats sans

UltraFanPlus. ©  les déshydrater. Une véritable
:  alternative au four & micro-ondes,
pour profiter plus longtemps
de plats savoureux.

Découvrez-le
en vidéo

Des plats plus gourmands :

Réussissez des pains, viennoiseries et gateaux a tous les coups !

AEG a concu pour vous un four qui vous permettra de sublimer vos talents de patissier.
Retrouvez le four dédié BPK558370M.

o .rﬁ:-_'f‘ ‘s
'-ﬁ"'-- l. ‘i A J‘:1.'-~-\..‘F - ,
I_I. ii_ E_J- ;_m; S
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e —
Avec 15 cl d'eau et I'activation de la fonction  Lactivation du cycle vapeur se fait en facade Des pains, patisseries et viennoiseries plus

SteamBake, vous obtiendrez une pate dorée en une seule touche.
et croustillante et un coeur tendre
et moelleux.

aérées et plus croustillantes.

BPK558370M

TYPOLOGIE

e Pyrolyse
o Chaleur tournante pulsée

e Couleur : Inox anti-trace
« Commandes par manettes rétractables push/pull

FONCTIONNALITES

e Touche SteamBake pour donner plus de gourmandise a vos plats
o Préconisation de Pyrolyse
e 3cycles pyrolyse pré-programmés

e Volume utile cavité : 71 L

e Sonde de cuisson intégrée, accés en facade

o Fermeture douce assistée « SoftMotion »
Porte froide (4 verres dont 2 irisés), verres et porte démontables
sans outils
Rail télescopique extension partielle sur 1 niveau
Indication des modes de cuisson sérigraphiés sur inftérieur de porte
Eclairage : 1 halogéne haut / 40W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

* AQOZBTI10 - Plague a patisserie perforée
PPI®: 5990 € TTC

(= min. 1500 —=
N

HO5VV-F

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550
Classe d’efficacité énergétique*: A+

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 977,49 € TTC
Eco participation ®: 833 € HT

(D Les prix indiqués ont un caractére uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite
(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928 - * Selon EN60350-1 et réglement délégué EU 65-66 / 2014

Fours / Pyrolyse SteamBake - 33




34 - Fours / Pyrolyse

NOUVEAUTE

BPK948230M
GOEOE®O@®
TYPOLOGIE

e Pyrolyse

o Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Inox anti-frace

FONCTIONNALITES

e Préconisation de Pyrolyse
e 3cycles pyrolyse pré-programmés

CONFORT

e Volume utile cavité : 71 L

Sonde de cuisson intégrée, accés en facade

Fermeture douce assistée « SoftMotion »

Porte froide (4 verres dont 2 irisés), verres et porte démontables
sans oufils

Eclairage : double, halogéne coté, halogéne haut / 65W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

e TRILFV - Rails télescopiques - extension totale
PPI?: 4999 € TTC - -

N

B Tl
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HO5V V- F ey

BPK748380M

g@@@@@@@

TYPOLOGIE

e Pyrolyse
o Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Inox anti-trace
¢ Commandes sensitives

FONCTIONNALITES

* Préconisation de Pyrolyse
e 3cycles pyrolyse pré-programmés

CONFORT

o Volume utile cavité: 71L

¢ Sonde de cuisson intégrée, accés en facade

¢ Fermeture douce assistée « SoftMotion »

Porte froide (4 verres dont 2 irisés), verres et porte démontables
sans outils

Rail télescopique extension partielle sur 1 niveau

Eclairage : double, halogéne coté, halogéne haut / 65 W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

o EQOHPST - Set de pierre a pizza
PPI?:5990 € TTC

CAR——— . \

HO5 V V/ - F )

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550

BPK642320M

TYPOLOGIE
¢ Pyrolyse

o Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Inox Anti Trace
¢ Commandes sensitives avec écran tactile LCD

FONCTIONNALITES

e 20 recettes automatiques
o Préconisation de pyrolyse
e 3cycles pyrolyse pré-programmés

Volume utile cavité : 71L

Sonde de cuisson intégrée, accés en facade

Fermeture douce assistée « Soft Motion»

Porte froide (4 verres dont 2 irisés) verres et porte démontables
sans outils

Rail téléscopique sur 1 niveau

Indication des modes de cuisson sérigraphiés sur inftérieur de porte
Eclairage : double, halogéne coté, halogéne haut / 65 W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

EQOHPST - Set de pierre a pizza
PPI?: 5990 € TTC

Classe d’efficacité énergétique*: A++

Classe d’efficacité énergétique* : A++

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550

Prix maximum recommandé hors Eco participation®®:1379,99 € TTC
Eco participation ®: 833 € HT

Prix maximum recommandé hors Eco participation®: 1149,99€ TTC
Eco participation® : 8,33 € HT

Classe d’efficacité énergétique* : A+

Prix maximum recommandé hors Eco participation®:1034,99 € TTC
Eco participation® : 8,33 € HT

Fours / Pyrolyse - 35

Existe en
Blanc et en Noir

NOUVEAUTE

BPB331061M/W/B
TYPOLOGIE
¢ Pyrolyse

e Chaleur fournante pulsée

e Couleur: Inox anti-frace
« Commandes par manettes rétractables push/pull

FONCTIONNALITES

« Préconisation de Pyrolyse
« 3cycles pyrolyse pré-programmeés

CONFORT

« Volume ufile cavité : MaxiKlasse™ XXL 72 L
« Porte froide, 3 verres, verres et porte démontables sans outils
e Eclairage: 1halogéne / 40W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

o TRILFV - Rails télescopiques - extension fotale :
PPIV: 4999 € TTC ""\-..._q_

N

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 600 x 560 x 550

Classe d’efficacité énergétique*: A+

Prix maximum recommandé hors Eco participation® :
BPB331061M/ W /B: 839,49 € TTC
Eco participation @: 833 € HT

(1) Les prix indiqués ont un caractere uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite
(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928 - * Selon EN60350-1 et réglement délégué EU 65-66 / 2014

S¥No4



36- Fours / Pyrolyse / Catalyse

NOUVEAUTE

BPK231061M
BE®@®O
TYPOLOGIE

e Pyrolyse

o Chaleur fournante pulsée

o Couleur : Inox anti-trace
« Commandes par manettes rétractables push/pull

FONCTIONNALITES

« Préconisation de Pyrolyse
o 3cycles pyrolyse pré-programmeés

CONFORT

« Volume ufile cavité : MaxiKlasse™ XXL 72 L
« Porte froide, 3 verres, verres et porte démontables sans outils
« Eclairage : 1 halogene, 40W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

o TRILFV - Rails télescopiques - extension fotale
PPIV: 4909 € TTC

Arrét Septembre 2021

Produit remplacé
par le BCB331011M

BCB331051M
WeO@®
TYPOLOGIE

« Parois catalyse
e Chaleur tournante pulsée

Couleur : Inox anti-frace

Bandeau métal

Programmateur électronique

Commandes par manettes rétractables Push/Pull

FONCTIONNALITES

e Préconisation de catalyse

CONFORT

o Cavité MaxiKlasse XXL:72 L

« Indication des modes de cuisson sérigraphiés sur intérieur de porte

e Eclairage: 1halogéne haut / 40 W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

o TRILFV - Rails télescopiques - extension fotale
PPI?: 4999 € TTC

/

N

[~~548 21
1075 |
g

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 600 x 560 x 550

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 600 x 560 x 550

Classe d’efficacité énergétique*: A+

Classe d’efficacité énergétique*: A

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 781,99 € TTC
Eco participation @: 833 € HT

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 574,99 € TTC
Eco participation® : 8,33 € HT

NOUVEAUTE

g@@@@@@

TYPOLOGIE

BPE748380B

e Pyrolyse
o Chaleur tournante pulsée

e Couleur : Noir
o Commandes sensitives

FONCTIONNALITES

e Préconisation de Pyrolyse
e 3cycles pyrolyse pré-programmeés

CONFORT

Volume utile cavité: 71 L

Sonde de cuisson intégrée, accés en facade

Fermeture douce assistée « SoftMotion »

Porte froide (4 verres dont 2 irisés), verres et porte démontables
sans outils

Rail telescopique extension partielle sur 1 niveau

Eclairage : double halogene coté, halogene haut / 65W

AR

HO5VV -F e

Fours / BlackLine - 37

NOUVEAUTE

BBB8000OQB

i
HO®E®
TYPOLOGIE
e Niche 45cm

e Micro-ondes combiné chaleur tournante
« Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Noir
« Commandes sensitfives

FONCTIONNALITES

o Puissance micro-ondes : 1000 W

CONFORT

o \olume utile cavité : 43 L
« Eclairage : 1 halogéne haut / 25W

D\ =160

R

HO5VV-F

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 590 x 560 x 550

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 450 x 560 x 550

Classe d’efficacité énergétique*: A++

Classe d’efficacité énergétique*: TBC

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 114999 € TTC
Eco participation ®: 833 € HT

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 1149,99 € TTC
Eco participation @: 833 € HT

(1) Les prix indiqués ont un caractere uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite
(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928 - * Selon EN60350-1 et réglement délégué EU 65-66 / 2014
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38- Fours / Niche 90 cm

NOUVEAUTE

DECOUVREZ UN CONCENTRE
DE TECHNOLOGIES
DANS LE FOUR 90 CM

Découvrez notre four de 90 cm
avec un espace de 85 L, soif la plus
grande capacité avec la classe A+

Sonde de cuisson SenseCook

Suivez avec précision le processus de cuisson
et obtenez des résultats parfaits. Cuisez vos
poissons, vos volailles et vos [égumes comme
vous les aimez.

Cuisson Homogéne

La circulation de l'air chaud se fait de maniére
homogene a l'aide d’un ventilateur, dans tout
I'intérieur du four pour que vos aliments soient
cuits de maniere uniforme partout dans le four.

La cuisine a plusieurs niveaux

Avec une largeur de 90 cm, ce four est plus large
que les fours standards. Vous pouvez méme
cuisiner sur 2 niveaux en méme femps. Ainsi,
lorsque vous cuisinez pour une féte en ufilisant
un grand plat ou un plat spécialisé, vous disposez

de l'espace nécessaire.

Rails télescopiques
Vous pouvez facilement atteindre et mettre
votre plat dans le four. Vous pouvez méme

reconfigurer votre four, en toute sécurité.

KEK452920M

BEHO®

TYPOLOGIE

e Four grande largeur 90 cm
o Chaleur tournante pulsée

e Couleur : Inox anti-trace

e Programmateur électronique

» Commandes par manettes rétractables push/pull
et touches sensitives

FONCTIONNALITES

» 9 fonction de cuisson
* Neftoyage catalyse

CONFORT

» Volume utile cavité : 85 L

¢ Sonde de cuisson intégrée, accés en facade

« Porte ventilée, 3 verres, verres et porte démontables
o Eclairage intérieur 40W

f=—362—=

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 469 x 860 x 560

Dimensions cavité HxLxP (mm) : 281 x 724 x 418

Classe d’efficacité énergétique* : A+

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 2 29999€ TTC
Eco participation® : 833 € HT

KSK788280M

g@@@@@@@

TYPOLOGIE

e Niche 45 cm

e Cuisson vapeur intégrée / Chaleur fournante pulsée
* Nettoyage vapeur

o Chaleur tournante pulsée

o Couleur : Inox anti-trace
e Commandes sensitives

FONCTIONNALITES

* 3 modes vapeur (alternée, intense et combinée)
e Préconisation de nettoyage vapeur

CONFORT

e Volume utile cavité : 43 L

» Sonde de cuisson intégrée, acces en facade

e Fermeture douce assistée « SoftMotion »

 Indication des modes de cuisson sérigraphiés sur intérieur de porte
o Eclairage : 1 halogéne haut / 40W

ACCESSOIRE OPTIONNEL

e TRILFSTV - Rails télescopiques
PPI?:5990 € TTC

HO5VV-F

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 450 x 560 x 550

Fours / Gamme compacte / SteamPro / Tiroir sous vide - 39

KDK911423M

TYPOLOGIE

« Tiroir sous-vide

e 14 cm

« Noir ef inox anfi-frace

» Pour four compact 45 cm

FONCTIONNALITES

» Capacité de pompage de la pompe:3m3/h

« Confenu netjusqua 8 litres

o Convient pour des sachets de mise sous-vide d’'une taille maximale
de 250 x 350 mm

« Kit de démarrage inclus

ACCESSOIRE OPTIONNEL

e A30S1 - Sachets sous-vide (lot de 50)
PCB® : 10 piéces- PPI?: 3490 € TTC

Classe d’efficacité énergétique*: A++

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 141 x 560 x 550

Prix maximum recommandé hors Eco participation®:1379,99 € TTC
Eco participation ®: 833 € HT

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 2 759,99 € TTC
Eco participation® : 417 € HT

(1) Les prix indiqués ont un caractere uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite
(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928 - * Selon EN60350-1 et réglement délégué EU 65-66 / 2014

S¥No4



40- Fours

LA GAMME COMPACTE

KKK994500M

TYPOLOGIE

e Machine a café intégrable

« Sintégre dans une niche de 45 cm

¢ Bandeau sensitif avec commande de navigation rotative et
écran LCD couleur

FONCTIONNALITES

Automatique

Fonctions : cappuccino, expresso, café long, moyen, mug, petit,

large, extralarge

Pression pompe 15 bars
Réservoir: 2,5 L

Capacité de café en grain : 400 g
Montée sur rails télescopiques

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 450 x 560 x 550

Couleur : Inox anti-trace

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 2 644,99 € TTC

Eco participation® : 417 € HT

Machine a café - 41

KKK884500M

TYPOLOGIE

* Machine a café intégrable
o Sintegre dans une niche de 45 cm
e Commandes sensitives

FONCTIONNALITES

Automatique

Fonctions : cappuccino, expresso, café long, moyen, mug, petit
Verseuse a café isotherme, Détartrant, Test de dureté de l'eau
Pression pompe 15 bars

Réservoir deau: 18 L

Capacité de café en grain: 200 g

Montée sur rails télescopiques

Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 450 x 560 x 550

Couleur : Inox anti-trace

Prix maximum recommandé hors Eco participation® : 2 529,99 € TTC
Eco participation® : 417 € HT

(D Les prix indiqués ont un caractére uniquement indicatif, il appartient a chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite
(2) Conformément aux décrets 2005-829 et 2014-928.
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