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Electrolux  
partenaire des chefs
Depuis plus de 90 ans, 
Electrolux accompagne  
les plus grands chefs grâce  
à sa gamme de produits 
professionnels.
Aujourd’hui, en s’associant  
à Taste of Paris, Electrolux 
vous invite à découvrir  
un festival de goûts et  
de saveurs dans un lieu
d’exception, le Grand Palais.
Nous vous donnons  
rendez-vous du 18 au 21 Mai 
2017 pour la troisième édition  
de cet événement unique.

En partenariat avec

18-21 MAI 2017 GRAND PALAIS

RETROUVEZ NOUS SUR
www.electrolux.fr / tasteofparis

PARTENAIRE 
OFFICIEL

2017



4

Service

À votre  
service

Une installation 
facile et rapide

Accessoires

Pour toute demande concernant  
les accessoires et les pièces détachées  : 

1) consulter et commander  
sur notre site internet  :  
https://shop.electrolux.fr

2) contacter le Service Accessoires : 
 

Du lundi au vendredi de 9 h à 18 h

Garantie GCPLUS

Les appareils Electrolux déclarés  
sur le portail GCPLUS bénéficient 
d'une garantie 2 ans pièces,  
main d'œuvre et déplacement. 

Le consommateur recevra à domicile 
un certificat de garantie. Pour toute 
intervention, il devra contacter  
le Service Consommateurs.

TradePlace, la plateforme Electrolux

Qu'est ce que le www.tradeplace.com ?

TradePlace est une plateforme digitale  
permettant d'accéder librement à des services  
innovants, gratuits et ouverts 24 h/7 J

• Passez directement  
 vos commandes 
• Gagnez du temps  
 de traitement 
• Accélérer les flux logistique

• Suivez vos commandes  
 en temps réel 
• Obtenez les prix d'achat 
• Consultez nos stocks

• Accédez aux fiches  
 produits 
• Imprimez les étiquettes  
 énergétiques 
• Télécharger la documen- 
 tation utilisateurs

• Enregistrez vous sur  
 www.traceplace.com 
• Rejoignez notre système 
 d'information 
• Nous vous accompagnons 
 au 03 44 62 28 10 option 2

Service Commercial
Permanence téléphonique  
du lundi au vendredi  
au 03 44 62 29 98 
de 8 h 30 à 17 h 45.

Service Consommateurs

 

Du lundi au vendredi  
de 8 h à 17 h 45

Appareils gros électroménager :  
ehp.consommateur@electrolux.fr 
www.electrolux.fr

08 09 100 100 Service gratuit
+ prix appel

08 09 100 100 Service gratuit
+ prix appel

ou service.pieces-detachees@electrolux.fr

Retrouvez toutes les étapes 
d'installation produit en vidéo
sur www.installationelectrolux.fr

FACILITÉ RAPIDITÉ RÉSULTAT PARFAIT

ELECTROLUX FOUR  
COMPACT INSTALLATION  
EN COLONNE

ELECTROLUX TABLE  
INDUCTION INSTALLATION 
SUR PLAN DE TRAVAIL

ELECTROLUX HOTTE  
DESIGN BOX 
INSTALLATION MURALE

ELECTROLUX LAVE-VAISSELLE 
TOUT INTEGRABLE INSTALLATION 
SOUS PLAN DE TRAVAIL









Cuisson Fours

La vapeur, 
sublimez la saveur de tous vos plats 

CombiSteam CombiSteam Deluxe CombiSteam Pro
25% VAPEUR + Chaleur tournante

“ J’aime les rôtisseries,  
les plats dorés  
et savoureux ”

25%, 50% ou 100% VAPEUR

“ J’adore cuisiner et  
proposer des plats variés, 
avec des résultats dignes 
d’un professionnel ”

100% VAPEUR

“ Je suis passionné  
de cuisine et recherche  
l’excellence ”

Générateur de vapeur :
 – Pâtisserie
 – Viande

Nettoyage :
 – Pyrolyse

Générateur de vapeur  
+ Fonction Full Steam :
 – Cuisson vapeur
 – Mijoter
 – Bain Marie
 – Pâtisserie
 – Viandes

Nettoyage :
 – Vapeur

Générateur de vapeur  
+ Fonction Full Steam 
+ Capteur d’humidité 
+ Varioguide :
 – SousVide
 – Cuisson Vapeur
 – Mijoter
 – Bain Marie
 – Pâtisserie
 – Viandes

Nettoyage :
 – Vapeur

Tendre à l’intérieur  
et croustillant à l’extérieur

Cuisson moelleuse, 
sans desséchement

Cuisson saine, 
goûteuse et rapide
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EOB9956XAX EVD29900AX

Four CombiSteam Pro sous vide Tiroir sous vide

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EOB9956XAX : 1954,99 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EVD29900AX : 3219,99 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

TYPOLOGIE 
 • Cuisson vapeur intégrée 
 • Multifonction chaleur tournante  

 résistance annulaire incluse
 • Nettoyage vapeur

DESIGN 
 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique, écran couleur  

 tactile ExSight® 4.2" avec livre de recettes

FONCTIONNALITÉS
 • 20 recettes mémorisables
 • 75 recettes automatiques
 • Fonction de cuisson sousvide
 • Préconisation de nettoyage vapeur

CONFORT
 • Sonde de cuisson intégrée 

 accès en façade
 • Fermeture douce assistée “ Velvet Closing ”
 • Porte ventilée (4 verres)
 • Indication des modes de cuisson 

 sérigraphiés sur intérieur de porte
 • Eclairage : double halogène 65 W
 • Rail télescopique amovible sur 1 niveau

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
 • Classe d’efficacité énergétique * : A+
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm)  : 

 590 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE 

 • Tiroir sous-vide
 • Ecran digital avec TouchControl

FONCTIONNALITÉS

 • Capacité de pompage de la pompe : 4m³/h
 • Contenu net jusqu’à 10 litres
 • Convient aux normes sous-vide  

 professionnelles de 99,9%
 • Convient pour des sachets de mise  

 sous-vide d’une taille maximale  
 de 250 x 350 mm
 • Kit de démarrage inclus

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 295 x 560 x 550 **

* Selon EN60350-1 et règlement délégué EU 65-66/2014. ** Possibilité d’installation en colonne ou sous-plan de travail. 
(1) Les prix indiqués ont un caractère uniquement indicatif, il appartient à chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite. (2) Conformément au décret 2005-829. 

Cuisson Fours

1.  
Choisissez vos ingrédients  
et préparez votre plat

2.  
Mettez votre plat  
sous vide et scellez

3.  
Enfournez, choisissez  
la fonction sous vide  
et réglez au degré près

4.  
Dressez, sublimez  
et impressionnez

Ecran couleur  
tactile Exsight® 
Un guide complet  
de recettes et une  
navigation intuitive 

Réservoir d’eau 
escamotable et lavable

Four CombiSteam Pro  
Tendreté inégalée et explosion des saveurs
La cuisson sous vide associée à la vapeur à très basse température apporte : 
- Des résultats de cuisson exceptionnels. 
- Une préservation maximale des substances nutritives. 
- Osmose parfaite entre arôme et aliments. 
- Une conservation facilitée et un stockage simplifié.

Accessoire optionnel

Rails télescopiques sur 1 niveau - TR1LFSTV_H 
PPI(1) : 79,90 € TTC

Accessoire optionnel

Sachets sous-vide - E3OS 
PPI(1) : 34,90 € TTC

vvv
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Four CombiSteam 
Plus savoureux, plus sain et plus rapide
Intégrée à la cuisson traditionnelle, la vapeur apporte : 
- Plus de moelleux et de saveurs. 
- Cuire, rôtir et réchauffer sans dessécher. 
- Un gain de temps : en moyenne les durées de cuisson 
 sont réduites de 20% par rapport à une cuisson traditionnelle.

EOB8857AAX EOC6841BAX EOC6631AAX

Four CombiSteam Deluxe Four CombiSteam Advance Four CombiSteam Access

Pratique,  
le réservoir d’eau 
push / pull. Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  

Inox anti-trace : EOB8857AAX : 1 494,99 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EOC6841BAX : 1 149,99 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EOC6631AAX : 977,49 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

TYPOLOGIE 
 • Cuisson vapeur intégrée
 • Multifonction chaleur tournante  

 résistance annulaire incluse
 • Nettoyage vapeur

DESIGN 
 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique textes et pictos
 • Commandes sensitives rétro-éclairées  

 LED blanc

FONCTIONNALITÉS
 • 20 recettes mémorisables
 • 75 recettes automatiques
 • 3 modes vapeur (alternée, intense  

 et combinée)
 • Préconisation de nettoyage vapeur

CONFORT
 • Sonde de cuisson intégrée  

 accès en façade
 • Fermeture douce assistée “ Velvet Closing ”
 • Porte ventilée (4 verres)
 • Indication des modes de cuisson 

 sérigraphiés sur intérieur de porte
 • Eclairage : double halogène 65 W
 • Rail télescopique amovible sur 1 niveau

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
 • Classe d’efficacité énergétique * : A+
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 590 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE 
 • Cuisson vapeur intégrée
 • Multifonction chaleur tournante  

 résistance annulaire incluse
 • Pyrolyse

DESIGN 
 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique textes et pictos
 • Commandes sensitives rétro-éclairées  

 LED blanc

FONCTIONNALITÉS
 • 20 recettes mémorisables
 • Recettes automatiques
 • Préconisation de Pyrolyse
 • 3 cycles pyrolyse pré-programmés

CONFORT 
 • Sonde de cuisson intégrée  

 accès en façade
 • Fermeture douce assistée “ Velvet Closing ”
 • Porte froide (4 verres), verres  

 et porte démontables sans outils
 • Eclairage : 1 halogène 40 W

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
 • Classe d’efficacité énergétique * : A+
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 600 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE 
 • Cuisson vapeur intégrée
 • Multifonction chaleur tournante  

 résistance annulaire incluse
 • Pyrolyse

DESIGN 
 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique  

 affichage blanc
 • Commandes par manettes rétractables

FONCTIONNALITÉS
 • Préconisation de Pyrolyse
 • 2 cycles pyrolyse pré-programmés

CONFORT 
 • Sonde de cuisson intégrée 

 accès en façade
 • Porte froide (4 verres), verres  

 et porte démontables sans outils
 • Indication des modes de cuisson 

 sérigraphiés sur intérieur de porte
 • Eclairage : 1 halogène 40 W
 • Rail télescopique amovible sur 1 niveau

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
 • Classe d’efficacité énergétique * : A+
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

  600 x 560 x 550 **

Cuisson Fours

Le poisson, le riz,  
la semoule ou les  
légumes ‘al dente’.

100% VAPEUR  
Cuisson saine, 
goûteuse et rapide

Idéal pour cuisiner tous types de plat

Les plats cuisinés  
frais ou congelés,  
la cuisson au bain  
marie et égale-
ment des plats 
mijotés.

50% VAPEUR + 
Chaleur tournante 
Cuisson moelleuse, 
sans desséchement

Pain fait maison, 
rotis, volailles,  
gratins et plats  
de tous les jours 
réchauffés.

25% VAPEUR + 
Chaleur tournante 
Tendre à l’intérieur 
et croustillant 
à l’extérieur

Accessoires optionnels

Rails télescopiques sur 1 niveau -  TR1LFV_H 
PPI(1) : 59,90 € TTC

Cocotte vapeur - S.STEAMKIT 
PPI(1) : 149,00 € TTC

Accessoires optionnels

Rails télescopiques sur 1 niveau -  TR1LFV_H 
PPI(1) : 59,90 € TTC

Cocotte vapeur - S.STEAMKIT 
PPI(1) : 149,00 € TTC

Accessoire optionnel

Rails télescopiques sur 1 niveau - TR1LFSTV_H 
PPI(1) : 79,90 € TTC

vvv vvv vvv

* Selon EN60350-1 et règlement délégué EU 65-66/2014. ** Possibilité d’installation en colonne ou sous-plan de travail. 
(1) Les prix indiqués ont un caractère uniquement indicatif, il appartient à chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite. (2) Conformément au décret 2005-829. 1716
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EOA2402AAXEOV5700BAX EED29800AXEOZ5700BAX

Four catalyseFour pyrolyse - Porte latérale Tiroir chauffantFour pyrolyse - Porte latérale

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EOV5700BAX : 977,49 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EOZ5700BAX : 977,49 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EOA2402AAX : 517,49 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EED29800AX : 724,49 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

TYPOLOGIE 

 • Pyrolyse
 • Multifonction chaleur tournante  

 résistance annulaire incluse

DESIGN 

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Porte latérale charnières à gauche
 • Programmateur électronique 
 • Commandes sensitives rétro-éclairées  

 LED blanc

FONCTIONNALITÉS

 • 9 recettes automatiques
 • Préconisation de Pyrolyse
 • 3 cycles pyrolyse pré-programmés

CONFORT

 • Porte froide (4 verres), verres  
 et porte démontables sans outils
 • Eclairage : 1 halogène 40 W

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Classe d’efficacité énergétique * : A+
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm)  : 

 600 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE 

 • Pyrolyse
 • Multifonction chaleur tournante  

 résistance annulaire incluse

DESIGN 

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Porte latérale charnières à droite
 • Programmateur électronique 
 • Commandes sensitives rétro-éclairées  

 LED blanc

FONCTIONNALITÉS

 • 9 recettes automatiques
 • Préconisation de Pyrolyse
 • 3 cycles pyrolyse pré-programmés

CONFORT

 • Porte froide (4 verres), verres  
 et porte démontables sans outils
 • Eclairage : 1 halogène 40 W

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Classe d’efficacité énergétique * : A+
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm)  : 

 600 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE 

 • Parois catalyse
 • Multifonction

DESIGN 

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique 

 affichage blanc

CONFORT

 • Porte ventilée 2 verres
 • Eclairage intérieur 40 W
 • Tournebroche

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Classe d’efficacité énergétique * : A
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 590 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE 

 • Pour four standard 60 cm
 • 29 cm
 • Service de 12 personnes

DESIGN 

 • Chargement de 160 tasses expresso  
 ou 40 plats de 28 cm
 • Températures ajustables : 30-80°C
 • Rails télescopiques
 • Fonctions : réchauffer les aliments, 

 décongélation, assiettes chaudes,  
 plats chauds, levage de la pâte  / pain
 • Façade froide

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 295 x 560 x 550 **

Cuisson Fours

vvv vvv vvv

* Selon EN60350-1 et règlement délégué EU 65-66/2014. ** Possibilité d’installation en colonne ou sous-plan de travail.  
(1) Les prix indiqués ont un caractère uniquement indicatif, il appartient à chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite. (2) Conformément au décret 2005-829. 2322
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Four Compact 
Un alignement parfait tout en harmonie
Notre gamme de four apporte : 
-	Modularité et flexibilité. 
-	Un concentré de performance.

EVK5840AAXEVY8840AAX EVY7800AAX

Four compact multifonctionFour compact vapeur Four Combiné micro-ondes

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EVY8840AAX : 1 149,99 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EVK5840AAX : 1 034,99 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EVY7800AAX : 1 149,99 € TTC 
Eco participation(2) : 7,5 € HT

TYPOLOGIE

•• Niche 45 cm
•• Cuisson vapeur
•• Email lisse

DESIGN

•• Couleur : Inox anti-trace
•• Programmateur électronique textes et pictos

FONCTIONNALITÉS

•• 28 recettes automatiques
•• Recettes mémorisables

CONFORT

•• Fermeture douce assistée “ Velvet Closing ”
•• Porte ventilée, 3 verres,  

	 verres et porte démontables
•• Eclairage : double halogène 65 W

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

•• Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 
	 450 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE 

•• Niche 45 cm
•• Pyrolyse
•• Multifonction chaleur tournante  

	 résistance annulaire incluse

DESIGN

•• Couleur : Inox anti-trace
•• Programmateur électronique textes et pictos
•• Commandes sensitives rétro-éclairées  

	 LED blanc

FONCTIONNALITÉS

•• 20 recettes mémorisables
•• 90 recettes automatiques
•• Préconisation de Pyrolyse
•• 3 cycles pyrolyse pré-programmés

CONFORT

•• Sonde de cuisson intégrée 
	 accès en façade
•• Fermeture douce assistée “ Velvet Closing ”
•• Porte froide (4 verres), verres 

	 et porte démontables sans outils
•• Eclairage : 65 W

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

•• Classe d’efficacité énergétique * : A+
•• Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

	 450 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE

•• Niche 45 cm
•• Micro-ondes combiné chaleur tournante
•• Email lisse

DESIGN

•• Couleur : Inox anti-trace
•• Programmateur électronique textes et pictos
•• Commandes sensitives rétro-éclairées  

	 LED blanc

FONCTIONNALITÉS

•• 90 recettes automatiques
•• Recettes mémorisables
•• Puissance micro-ondes : 1000 W

CONFORT

•• Porte ventilée (4 verres)
•• Indication des modes de cuisson 

	 sérigraphiés sur intérieur de porte
•• Eclairage : 25 W

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

•• Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 
	 450 x 560 x 550 **

Cuisson Gamme Compact

Des solutions  
d’aménagement

La gamme Compact  
vous permet de complèter  
un équipement existant, 
de combiner plusieurs types 
de cuisson et d’optimiser  
des espaces restreints.

La gamme Compact  
Electrolux est composée :
–– d’un four vapeur
–– d’un four multifonction 
pyrolyse
–– d’un four combiné  
micro-ondes
–– d’une cave à vin

Nos solutions intègrent  
des niches de 45 cm avec  
les mêmes peformances  
que les fours classiques :
–– une navigation sensitive 
avec un programmateur 
textes et pictos
–– la fermeture douce  
assistée
–– une cavité XXL (43 / 46 L)

vvv vvv vvv

* Selon EN60350-1 et règlement délégué EU 65-66/2014. ** Possibilité d’installation en colonne ou sous-plan de travail.  
(1) Les prix indiqués ont un caractère uniquement indicatif, il appartient à chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite. (2) Conformément au décret 2005-829. 25
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EBC54524AX EED14700OX EED14500OX

Machine à café Tiroir chauffant Tiroir

Cave à vin 
Élégance et performance
La cave à vin de la gamme Compact  
vous apporte : 
- Une harmonie parfaite. 
- Une intégration optimale. 
- Préservation idéale de vos grands crus  
 grâce à sa plage de température  
 allant de 5 à 20°C.

ERW0670A

Cave à vin

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EBC54524AX : 2 069,99 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EED14700OX : 609,49 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EED14500OX : 344,99 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : ERW0670A : 1 149,99 € TTC 
Eco participation(2) : 6,67 € HT

TYPOLOGIE

 • Machine à café intégrable
 • S’intègre dans une niche de 45 cm
 • Commandes sensitives

FONCTIONNALITÉS

 • Monté sur rails télescopiques
 • Réservoir d’eau : 1.8 L
 • Capacité de café en grain : 200 g
 • Fonctions : expresso, café long, moyen,  

 normal, mug, vapeur et eau chaude
 • Fonction cappuccino
 • Détartrant, Test de dureté de l’eau
 • Vapeur et eau chaude
 • Pression pompe 15 bars

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 450 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE

 • Pour four compact 45 cm
 • 14 cm
 • Service de 6 personnes

FONCTIONNALITÉS

 • Ouverture Push / Pull
 • Températures ajustables : 30-80°C
 • Monté sur rails télescopiques
 • Fonctions : réchauffer les aliments, 

 décongélation, assiettes chaudes,  
 plats chauds, levage de la pâte / pain
 • Tapis antidérapant
 • Façade froide

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 140 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE

 • Pour gamme compact 45 cm
 • 14 cm

FONCTIONNALITÉS

 • Ouverture Push / Pull
 • Monté sur rails télescopiques
 • Tapis antidérapant

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 140 x 560 x 550 **

TYPOLOGIE

 • Cave à vin compact - niche 45 cm
 • Charnières de la porte à ouverture gauche
 • Froid Brassé
 • Classe énergétique : A+ *
 • Niveau sonore : 39 dB ***

DESIGN / CONFORT

 • Couleur : Inox anti-trace
 • Commandes Electroniques LCD
 • Eclairage intérieur LED
 • 3 clayettes en bois
 • Nombre de bouteilles : 24
 • Alarme sonore et visuelle de température

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Classe climatique : N
 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 

 450 x 560 x 550 **

Cuisson Gamme Compact

Utilisation optimale de l’espace

Un accès simple et rapide 
grâce aux clayettes  
télescopiques en bois

Un maximum de visibilté  
assuré par une large  
bande LED centrale

Une programmation  
facile et intuitive

vvv vvv vvv vvv

* Selon le règlement délégué 1060 / 2010. ** Possibilité d’installation en colonne ou sous-plan de travail. *** Conformément à la norme EN60704-3.  
(1) Les prix indiqués ont un caractère uniquement indicatif, il appartient à chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite. (2) Conformément au décret 2005-829. 2726
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EMS26203OXEMS26004OX / OK / OWEMS26204OX EMT25207OX EMS17006OX

Four micro-ondes encastrableFour micro-ondes encastrableFour micro-ondes encastrable Four micro-ondes encastrable Four micro-ondes encastrable

EMS26004OK
Noir

EMS26004OW
Blanc

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EMS26204OX : 747,49 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EMS26004OX : 689,99 € TTC 
Noir : EMS26004OK : 632,49 € TTC 
Blanc : EMS26004OW : 632,49 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EMS26203OX : 666,99 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EMT25207OX : 574,99 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox anti-trace : EMS17006OX : 551,99 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

TYPOLOGIE

 • Niche 45 cm
 • Commandes électroniques
 • Volume cavité : 26 L

DESIGN

 • Façade plein verre et inox
 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique  

 affichage blanc

FONCTIONNALITÉS

 • Puissance micro-ondes : 900 W,  
 5 niveaux de puissance
 • Puissance du gril : 1000 W
 • Gril Quartz
 • Mode de cuisson : gril, Micro-ondes,  

 Micro-ondes et gril
 • Minuterie : 90 min

CONFORT

 • Plateau tournant : 32.5 cm, en verre
 • Eclairage intérieur
 • Sécurité enfants
 • Cavité inox

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 
 450 x 562 x 500 **
 • Dimensions cavité (HxLxP) en mm : 

 192 x 348 x 370 

TYPOLOGIE

 • Niche 45 cm
 • Commandes électroniques
 • Volume cavité : 26 L

DESIGN

 • Façade plein verre et inox
 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique  

 affichage blanc

FONCTIONNALITÉS

 • Puissance micro-ondes : 900 W,  
 5 niveaux de puissance
 • Mode de cuisson : Micro-ondes
 • Minuterie : 90 min

CONFORT

 • Plateau tournant : 32.5 cm, en verre
 • Eclairage intérieur
 • Sécurité enfants
 • Cavité peinte blanche

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 
 450 x 562 x 500 **
 • Dimensions cavité (HxLxP) en mm : 

 192 x 348 x 370

TYPOLOGIE

 • Niche 38 cm
 • Commandes électroniques
 • Volume cavité : 26 L

DESIGN

 • Façade plein verre et inox
 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique  

 affichage blanc

FONCTIONNALITÉS

 • Puissance micro-ondes : 900 W,  
 5 niveaux de puissance
 • Puissance du gril : 1000 W
 • Gril Quartz
 • Mode de cuisson : gril, Micro-ondes, 

 Micro-ondes et gril
 • Minuterie : 90 min

CONFORT

 • Plateau tournant : 32.5 cm, en verre
 • Eclairage intérieur
 • Sécurité enfants
 • Cavité inox

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 
 380 x 560 x 500 **
 • Dimensions cavité (HxLxP) en mm : 

 192 x 348 x 370

TYPOLOGIE

 • Niche 38 cm
 • Commandes électroniques
 • Volume cavité : 25 L

DESIGN

 • Kit d’encastrement inclus
 • Couleur : Inox

FONCTIONNALITÉS

 • Puissance micro-ondes : 900 W,  
 8 niveaux de puissance
 • Puissance du gril : 1000 W
 • Gril Quartz
 • Mode de cuisson : gril, Micro-ondes, 

 Micro-ondes et gril
 • Minuterie : 95 min

CONFORT

 • Plateau tournant : 31.5 cm, en verre
 • Eclairage intérieur
 • Cavité inox

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 
 380 x 560 x 500 **

TYPOLOGIE

 • Niche 36 cm
 • Commandes électroniques
 • Volume cavité : 17 L

DESIGN

 • Façade plein verre et inox
 • Couleur : Inox anti-trace
 • Programmateur électronique  

 affichage blanc

FONCTIONNALITÉS

 • Puissance micro-ondes : 800 W,  
 5 niveaux de puissance
 • Mode de cuisson : Micro-ondes
 • Minuterie : 90 min

CONFORT

 • Plateau tournant : 27.2 cm, en verre
 • Eclairage intérieur
 • Sécurité enfants
 • Cavité peinte blanche

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Dimensions d’encastrement HxLxP (mm) : 
 360 x 562 x 300 **
 • Dimensions cavité (HxLxP) en mm : 

 190 x 305 x 290

Cuisson Micro-ondes Niche 45, 38 et 36 cm 

vvv vvv vvv vvv vvv

** Possibilité d’installation en colonne ou sous-plan de travail.  
(1) Les prix indiqués ont un caractère uniquement indicatif, il appartient à chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite. (2) Conformément au décret 2005-829. 2928
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EMS20300OXEMS30400OX

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox : EMS30400OX : 379,49 € TTC 
Eco participation(2) : 3,33 € HT

Prix max. recommandé hors Eco part(1) :  
Inox : EMS20300OX : 229,99 € TTC 
Eco participation(2) : 1,67 € HT

micro-ondes pose libreCombiné / micro-ondes pose libre

TYPOLOGIE

 • Combiné Micro-ondes chaleur tournante
 • Commandes électroniques
 • Volume cavité : 28 L

DESIGN

 • Couleur : Inox
 • Programmateur électronique  

 affichage ambre
 • Manette de commande  

 pour la sélection de la puissance

FONCTIONNALITÉS

 • Puissance micro-ondes : 900 W,  
 5 niveaux de puissance
 • Puissance du gril : 1100 W
 • Mode de cuisson : Chaleur tournante,  

 gril, Micro-ondes, Micro-ondes  
 et Chaleur tournante, Micro-ondes et gril
 • Minuterie : 90 min
 • Température réglable de 140 -230°C

CONFORT

 • Plateau tournant : 31.5 cm, en verre
 • Eclairage intérieur
 • Cavité inox

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 •  Dimensions cavité (HxLxP) en mm : 
 225 x 330 x 330
 • Dimensions hors tout HxLxP (mm) : 

 335 x 520 x 440

TYPOLOGIE

 • Commandes électroniques
 • Volume cavité : 20 L

DESIGN

 • Couleur : Inox
 • Programmateur électronique  

 affichage ambre
 • Manette de commande  

 pour la sélection de la puissance

FONCTIONNALITÉS

 • Puissance micro-ondes : 800 W,  
 5 niveaux de puissance
 • Puissance du gril : 1000 W
 • Mode de cuisson : gril, Micro-ondes, 

 Micro-ondes et gril

CONFORT

 • Plateau tournant : 24.5 cm, en verre
 • Eclairage intérieur
 • Cavité peinte

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

 • Dimensions cavité (HxLxP) en mm : 
 175 x 277 x 272
 • Dimensions hors tout HxLxP (mm) : 

 280 x 461 x 367

Cuisson Micro-ondes pose libre 

vvv vvv

(1) Les prix indiqués ont un caractère uniquement indicatif, il appartient à chaque distributeur de fixer ses prix comme il le souhaite. (2) Conformément au décret 2005-829. 3130
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Fonction de cuisson Bénéfices EOB9956XAX EOB8857AAX EOC6841BAX EOC6631AAX EOC5644BAZ EOA5414AAX EOA3404AAX EOC5851FAX EOC5741BAX EOC5641GAX EOC3485AAX EOV5700AAX
EOZ5700AAX EOA2402AAX EVY8840AAX EVK5840AAX EVY7800AAX

Vapeur intense 
(100%)

Cuisson 100% à la vapeur basse pression. Cuisine vitaminée, sans apport  
de matière grasse. Préserve la texture, la saveur et les nutriments des aliments. 
Idéale pour la cuisson des légumes, poissons, riz, décongélation,…

• • •

Vapeur  
combinée

Combinaison de 50% de vapeur & 50% de Chaleur Tournante. Générateur  
de vapeur activé par intermittence. Alternative à la cuisson au “ bain marie ”. 
Température réglable de 30° à 130°C. Idéale pour la cuisson des flans,  
entremets, terrines, aliments à base d’oeufs,...

• • • •

Vapeur 
alternée

Combinaison de 25% de vapeur & 75% de Chaleur Tournante. Générateur  
de vapeur activé par intermittence. Rôtissage moelleux et sans dessèchement. 
Température réglable de 30° à 230°C. Idéale pour la cuisson du pain,  
des viandes rôties, moussaka, lasagne, pâtisserie à base de levure,...

•
Vapeur  
combinée 
intensive

Optimise la consommation d’énergie durant l’utilisation de la fonction  
Vapeur intense. Il est donc nécessaire de régler d’abord le temps de cuisson.  
Pour la préparation de légumes, riz, pâtes, etc.

•

Réhydratation Pour réchauffer et réhumidifier des aliments déjà cuits directement sur une assiette. • • • • • •

Cuisson 
sous-vide

Cuisson sous-vide à la vapeur à basse température pour cuire la viande,  
le poisson les égumes. Avant d’utiliser cette fonction placez les aliments dans  
des sachets en plastique conçus pour la cuisson sous-vide, faites le vide d’air  
et scellez les.

•

Humidité 3 
niveaux

Humidité faible pour cuire la viande, les plats au four et les ragoûts. Humidité 
moyenne pour la cuisson des viandes braissées, du et de la pâte levée sucrée.
Humidité élevée pour cuire les flans, les terrines et le poisson.

•

Chaleur  
tournante PLUS

Pour ajouter de l’humidité en cours de cuisson. Vous obtiendrez une belle couleur 
et une croûte croustillante en cours de cuisson ou en cours de réchauffage  
vos aliments seront plus juteux.

• •
Chaleur  
tournante 
humide

Utilisation de la chaleur tournante et de la vapeur pour économiser de l’énergie 
lors de la cuisson, notamment pour les gâteaux secs, ainsi que les gratins cuits 
dans les moules sur un seul niveau.

• • • • • • • • • •

Chaleur  
tournante

Utilisation combinée du ventilateur + résistance annulaire. Economie de temps 
pour les cuissons. Peu ou pas de préchauffage. Possibilité de cuissons et rôtissage 
sur plusieurs niveaux simultanément. Pas de transfert d’odeurs ni de saveurs. 
Températures de cuisson réduites de 20°C à 40°C. Economie d’énergie.

• • • • • • • • • • • • •

Cuisson  
par la sole

Chaleur provenant uniquement de la résistance de sole. Convient parfaitement 
pour la cuisson des préparations à fond croustillant. Idéale pour chauffer  
les assiettes.

• • • • • • • • • • • • • •
"Cuisson 
traditionnelle 
(Convection 
naturelle)”

Utilisation des résistances de voûte et de sole pour la cuisson traditionnelle. 
Nécessite un enfournement sur un niveau de gradin adapté pour la cuisson  
de l’aliment. Idéale pour la cuisson des recettes de viandes, gibiers, gâteaux,…

• • • • • • • • • • • • • • •

Cuisson basse 
température

Cuisson utilisant une température allant de 80 à 90°C. Démarre pendant  
10 minutes en chaleur tournante puis continue en convection naturelle.  
Idéale pour préparer des rôtis tendres et juteux.

• • • • • • • •

Déshydratation pour déshydrater les fruits coupés en rondelles comme des pommes  
ou des pêches et des légumes comme des champignons ou des tomates. • • •

Pizza  
(Sole pulsée)

Fonctionnement simultané de la résistance de sole avec le ventilateur  
et la résistance annulaire. Idéale pour le croustillant de la pâte à Pizza  
et pour la cuisson douce de la garniture. Convient à tous types de cuisson.

• • • • • • • • • • • • • • •

Turbo Gril
Chaleur de la résistance de voûte diffusée par le ventilateur. Apporte l’authentique 
effet “ tournebroche ” pour les viandes & volailles, ainsi que pour la cuisson 
des pommes de terre rôties. Tous les avantages d’une rôtissoire 
sans les contraintes occasionnées.

• • • • • • • • • • • • • •

Gril rapide 
(fort)

Activation des deux résistances du gril pour griller, gratiner ou dorer sur la totalité 
de la largeur du four. Idéal pour des portions familiales. Fonctionne porte fermée. • • • • • • • • • • • • • •

Gril Utilisation de la partie centrale du gril pour griller ou gratiner. Economie d’énergie. 
Idéal pour de petites quantités ou des toasts. Fonctionne porte fermée. • • • • • • • • • •

Eco turbo gril
Utilisation du gril doux et du ventilateur pour rôtir des morceaux de viande  
plus gros ou des volailles sur un seul niveau de gradin. Approprié pour dorer  
et gratiner les aliments également.

• • • • • •

Viandes Pour cuire des rôtis très tendres et juteux •

Plats surgelés
Fontionnement simultané du gril, du ventilateur et de la résistance de sole  
pour réchauffer et rendre croustillant les plats préparés tels que frites, potatoes, 
nems, etc.

• • • • • •

Décongélation
Ventilation seule, sans chaleur. Parfois la décongélation au micro-ondes 
commence à cuire l’aliment. Cette fonction vous permet de décongeler 
les aliments de manière saine et rapide (temps divisé par 2).

• • • • • • • • • • • • •

Levée de pâte Utilisation de la chaleur tournante pour faire lever les pâtes 
à levure avant la cuisson. • • • • • •

Pain Utilisation de la convection naturelle, idéale pour la cuisson du pain. • • • • • •
Gratinage Activation du gril complet pour préparer des plats tels que des lasagnes  

ou un gratin de pommes de terre. Permet également de faire dorer. • • • • • •
Maintien au 
chaud Utilisation du gril et de la résistance de sole pour garder les aliments au chaud. • • • • • • • • •
Chauffe-plats Activation de la chaleur tournante pour réchauffer les plats avant de les servir. • • • • • •
Stérilisation Activation de la résistance de sole pour faire des conserves 

de légumes (au vinaigre etc.) ou de liquides. • • • • • •

Tableau Fonction de cuisson

Cuisson Fours
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EOB9956XAX EOB8857AAX EOC6841BAX EOC6631AAX EOC5644BAZ / BAV / BAX EOA3404AAX EOA5414AAK / AAW / AAX

Marque Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux

Indice d'efficacité  
énergétique (EEI) * 81 81 81 81 81.2 103.5 103.5

Classe d'efficacité  
énergétique * A+ A+ A+ A+ A+ A A

Conso classe énergétique  
CN (kWh) * 0.89 0.89 0.93 0.93 0.93 0.95 0.99

Conso classe énergétique  
MF (kWh) * 0.69 0.69 0.69 0.69 0.69 0.88 0.88

Nombre de cavités 1 1 1 1 1 1 1

Source de chaleur Electrique Electrique Electrique Electrique Electrique Electrique Electrique

Volume utile cavité (L) 70 70 XXL 72 XXL 72 XXL 72 72 71

Taille cavité (HxLxP) en mm 353x479x414 353x479x414 355x480x417 355x480x417 361x480x416 361x480x416 354x480x415

Niveau sonore dB(A) ** 54 50 44 44 44 43 47

Surface cuisson plus large 
support (cm²) 1424 1424 1424 1424 1424 1424 1424

Mode de nettoyage Vapeur Vapeur Pyrolyse Pyrolyse Pyrolyse Catalyse Catalyse

Nombre de cycles pyrolyse - - 3 2 2 - -

Conso pyro 1 (Wh) - - 2782 / 60 mn 2782 / 60 mn 2782 / 60 mn - -

Conso pyro 2 (Wh) - - 4034 / 90 mn 4034 / 90 mn 4034 / 90 mn - -

Conso pyro 3 (Wh) - - 6444 / 150 mn - - - -

Mode de cuisson Multifonction Chaleur  
tournante Vapeur

Multifonction Chaleur 
tournante Vapeur Vapeur Vapeur Multifonction Chaleur 

tournante
Multifonction Chaleur 

tournante
Multifonction Chaleur

tournante

Températures réglables 30°C 0 230°C 30°C 0 230°C 30°C 0 300°C 30°C 0 300°C 30°C 0 300°C 50°C 0 250°C 50°C 0 275°C

Puissances

Programmateur Electronique avec écran cou-
leur tactile ExSight® 4,2"

Electronique 
 textes et pictos

Electronique
textes et pictos Electronique Electronique Electronique Electronique

Commandes du four Sensitives Sensitives Sensitives Manettes rétractables Manettes rétractables Manettes Manettes rétractables

Nombre de gradins 5 5 5 5 5 5 5

Nombre de niveaux de cuisson 3 3 3 3 3 3 3

Fermeture de porte  
Velvet closing Oui Oui Oui - Oui - -

Sonde de cuisson Oui Oui Oui Oui Oui - -

Nombre de grille(s) 2 grilles support de plat 2 grilles support de plat 2 grilles chromées 1 grille support de plat 2 grilles chromées 1 grille support de plat 2 grilles chromées

Type de plats
1 lèchefrite en émail gris, 

1 plaque à pain, 
1 set de plat gastronome, 

2 plats multi-usages

1 lèchefrite en émail gris, 
1 plaque à pain, 

2 plats multi-usages
1 lèchefrite en émail gris

1 plat multi-usages
1 lèchefrite en émail gris,

1 plat multi-usages 1 lèchefrite en émail gris 1 plat multi-usages,
1 lèchefrite en émail gris 1 lèchefrite en émail gris

Rails télescopiques 1 sur 1 niveau 1 sur 1 niveau - 1 sur 1 niveau - - -

Eclairage intérieur halogène double halogène double 1 halogène 1 halogène 1 halogène 1 halogène 1

Arrêt automatique Oui Oui Oui Oui Oui - -

Caractéristique de la porte
4 verres, indication des  

modes de cuisson  
sérigraphiés

4 verres, indication des  
modes de cuisson  

sérigraphiés
4 verres

4 verres, indication des  
modes de cuisson  

sérigraphiés
4 verres, indication des modes de cuisson  

sérigraphiés 2 verres 3 verres, indication des modes de cuisson  
sérigraphiés

Verres et porte démontables Oui Oui Oui Oui Oui Oui Oui

Puissances

Puissance électrique totale (W) 3500 3500 3380 3480 3480 2780 3500

Puissance du gril (W) 2300 2300 2300 2300 2300 2700 3100

Fréquence (Hz) / tension (V) 50 / 60 / 220 / 260 50 / 60 / 220 / 260 50 / 60 / 220 / 260 50 / 60 / 220 / 260 50 / 60 / 220 / 240 50 / 230 50 / 220 / 240

Ampérage (A) 16 16 16 16 16

Cordon de raccordement (M) 1.5 1.5 1.6 1.6 1.6 1.6 1.5

Livré avec prise Oui Oui Oui Oui - Oui Oui

Dimensions et poids

Hors tout HxLxP (mm) 594x594x567 594x594x567 594x594x568 594x594x568 594x594x568 594x594x568 594x594x567

Encastrement HxLxP (mm) 590x560x550 590x560x550 600x560x550 600x560x550 600x560x550 600x560x550 590x560x550

Emballées HxLxP (mm) 670x635x670 670x635x670 654x635x670 654x635x670 654x635x670 654x635x670 670x635x670

Poids brut / net (kg) 47 / 46 44.5 / 43.5 39.8 / 38.4 39.4 / 38.2 36.7 / 35.5 31.5 / 30.3 37 / 36

Code EAN inox anti trace 7332543447206 7332543447039 7332543435555 7332543468195 7332543467198 7332543405107 7332543450589

Code EAN noir - - - - 7332543467181 - 7332543456857

Code EAN blanc - - - - 7332543467174 - 7332543456840

Cahier technique
Fours PlusSteamFours vapeur

* Selon EN60350-1 et règlement délégué EU 65-66/2014. ** Conformément à la norme EN60704-3.

Cuisson Fours
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EOC5851FAX EOC5741BAX EOC5641GAX / GAV / GAZ EOC3485AAX EOV5700BAX EOZ5700BAX EOA2402AAX

Marque Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux

Indice d'efficacité  
énergétique (EEI) * 81.2 81.2 81.2 81 81 81 103.8

Classe d'efficacité  
énergétique * A+ A+ A+ A+ A+ A+ A

Conso classe énergétique  
CN (kWh) * 1.09 0.93 0.93 0.93 0.93 0.93 0.83

Conso classe énergétique  
MF (kWh) * 0.69 0.69 0.69 0.68 0.68 0.68 0.82

Nombre de cavités 1 1 1 1 1 1 1

Source de chaleur Electrique Electrique Electrique Electrique Electrique Electrique Electrique

Volume utile cavité (L) 71 XXL 72 XXL 72 68 68 68 57

Taille cavité (HxLxP) en mm 356x479x414 361x480x416 361x480x416 361x451x416 361x451x416 361x451x416 329x437x399

Niveau sonore dB(A) ** 48 44 44 44 44 44 43

Surface cuisson plus large 
support (cm²) 1418 1424 1424 1424 1424 1424 1424

Mode de nettoyage Pyrolyse Pyrolyse Pyrolyse Pyrolyse Pyrolyse Pyrolyse Catalyse

Nombre de cycles pyrolyse 3 3 2 2 3 3 -

Conso pyro 1 (Wh) 7000 / 150 mn 2782 / 60 mn 2782 / 60 mn 4034 / 90 mn 2782 / 60 mn 2782 / 60 mn -

Conso pyro 2 (Wh) 4300 / 90 mn 4034 / 90 mn 4034 / 90 mn 6444 / 150 mn 4034 / 90 mn 4034 / 90 mn -

Conso pyro 3 (Wh) 2900 / 60 mn 6444 / 150 mn - - 6444 / 150 mn 6444 / 150 mn -

Mode de cuisson Multifonction Chaleur 
tournante

Multifonction Chaleur 
tournante

Multifonction Chaleur 
tournante

Multifonction Chaleur 
tournante

Multifonction Chaleur 
tournante

Multifonction Chaleur 
tournante Multifonction

Températures réglables 30°C 0 300°C 30°C 0 300°C 30°C 0 300°C 30°C 0 300°C 30°C 0 300°C 30°C 0 300°C 50°C 0 250°C

Puissances

Programmateur Electronique textes et pictos Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique Electronique

Commandes du four Sensitives Sensitives Manettes rétractables Manettes rétractables Sensitives Sensitives Manettes

Nombre de gradins 5 5 5 5 5 5 4

Nombre de niveaux de cuisson 3 3 3 3 3 3 2

Fermeture de porte  
Velvet closing Oui Oui Oui Oui - - -

Sonde de cuisson Oui Oui Oui - - - -

Nombre de grille(s) 2 grilles chromées 2 grilles chromées 2 grilles chromées 2 grilles chromées 2 grilles chromées 2 grilles chromées 2 grilles chromées

Type de plats 1 lèchefrite en émail gris 1 lèchefrite en émail gris 1 lèchefrite en émail gris 1 lèchefrite en émail gris 1 lèchefrite en émail gris 1 lèchefrite en émail gris 1 lèchefrite en émail noir

Rails télescopiques 1 sur 1 niveau - - - - - -

Eclairage intérieur halogène double 1 halogène 1 halogène 1 halogène 1 halogène 1 halogène 1

Arrêt automatique Oui - Oui - - - -

Caractéristique de la porte 4 verres, indication des modes 
de cuisson sérigraphiés 4 verres 4 verres, indication des modes  

de cuisson sérigraphiés 4 verres 4 verres 4 verres 2 verres

Verres et porte démontables Oui Oui Oui Oui Oui Oui Oui

Puissances

Puissance électrique totale (W) 3680 3480 3480 3480 3480 3480 1875

Puissance du gril (W) 2300 2300 2300 2300 2300 2300 1650

Fréquence (Hz) / tension (V) 50 / 220 / 240 50 / 220 / 240 50 / 220 / 240 50 / 220 / 240 50 / 220 / 240 50 / 220 / 240 50 / 230

Ampérage (A) 16 16 16 - - 16

Cordon de raccordement (M) 1.5 1.6 1.6 1.6 1.6 1.6 1.1

Livré avec prise Oui Non Non Oui Non

Dimensions et poids

Hors tout HxLxP (mm) 594x594x567 594x594x569 594x594x569 594x594x568 594x594x568 594x594x568 590x594x560

Encastrement HxLxP (mm) 590x560x550 600x560x550 600x560x550 600x560x550 600x560x550 600x560x550 593x560x550

Emballées HxLxP (mm) 670x635x670 655x625x665 654x635x670 654x635x670 654x635x670 654x635x670 654x635x670

Poids brut / net (kg) 42 / 40 35.9 / 34.7 36.1 / 34.9 35.8 / 34.6 35.8 / 34.6 35.7 / 34.5 34.5 / 33.1

Code EAN inox anti trace 7332543448180 7332543435692 7332543471638 7332543472109 7332543435630 7332543435647 7332543356164

Code EAN noir - - 7332543471621 - - -

Code EAN blanc - - 7332543471614 - - -

Fours multifonctionFours multifonction

Cahier technique

* Selon EN60350-1 et règlement délégué EU 65-66/2014. ** Conformément à la norme EN60704-3.
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EVY8840AAX EVK5840AAX EVY7800AAX

Marque Electrolux Electrolux Electrolux

Indice d'efficacité  
énergétique (EEI) * - 80.8 -

Classe d'efficacité  
énergétique * - A+ -

Conso classe énergétique  
CN (kWh) * - 0.89 -

Conso classe énergétique  
MF (kWh) * - 0.59 -

Nombre de cavités 1 1 1

Source de chaleur Electrique Electrique Electrique

Volume utile cavité (L) 46 43 43

Taille cavité (HxLxP) en mm 214x478x447 216x478x416 217x480x411

Niveau sonore dB(A) ** 49 48 53

Surface cuisson plus large 
support (cm²) 861 1424 1424

Mode de nettoyage Email lisse Pyrolyse Email lisse

Nombre de cycles pyrolyse - 3 -

Conso pyro 1 (Wh) - 7000 / 150 mn -

Conso pyro 2 (Wh) - 4200 / 90 mn -

Conso pyro 3 (Wh) - 2800 / 150 mn -

Mode de cuisson Vapeur Multifonction Chaleur 
tournante

Micro-ondes combiné 
multifonction

Températures réglables 50°C 0 96°C 30°C 0 300°C 30°C 0 230°C

Puissances

Programmateur Electronique textes et pictos Electronique textes et pictos Electronique textes et pictos

Commandes du four Sensitives Sensitives Sensitives

Nombre de gradins 4 4 4

Nombre de niveaux de cuisson 2 2 2

Fermeture de porte  
Velvet closing Oui Oui -

Sonde de cuisson - Oui -

Nombre de grille(s) 1 grille inox 1 grille support de plat 1 grille support de plat

Type de plats 1 plat cuisson vapeur 
(inox à double fond)

1 lèchefrite en émail gris,
1 plat multi-usages 1 plat multi-usages

Rails télescopiques - - -

Eclairage intérieur halogène double - 1

Arrêt automatique Oui Oui Oui

Caractéristique de la porte 3 verres 4 verres 4 verres, indication des modes  
de cuisson sérigraphiés

Verres et porte démontables Oui Oui Oui

Puissances

Puissance électrique totale (W) 1400 3000 3000

Puissance du gril (W) - 1900 1900

Fréquence (Hz) / tension (V) 50 / 220 / 240 50 / 220 / 240 50 / 220 / 240

Ampérage (A) 10 16 16

Cordon de raccordement (M) 1.5 1.5 1.5

Livré avec prise Oui Oui Oui

Dimensions et poids

Hors tout HxLxP (mm) 455x594x567 455x594x567 455x594x567

Encastrement HxLxP (mm) 450x560x550 450x560x550 450x560x550

Emballées HxLxP (mm) 555x635x670 555x635x670 555x635x670

Poids brut / net (kg) 31 / 29.5 34.7 / 31.6 42.8 / 41.3

Code EAN inox anti trace 7332543299669 7332543358649 7332543276424

Code EAN noir - - -

Code EAN blanc - - -

EVD29900AX EED29800AX EED14700OX EED14500OX

Marque Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux

Type de l'appareil Tiroir sous vide Tiroir chauffant Tiroir chauffant Tiroir de rangement

Températures - 30-80°C 30-80°C -

Rails télescopiques - Oui Oui Oui

Caractéristiques techniques

Puissance électrique totale (W) 1100 550 430 -

Tension (V) 220-240 220-240 220-240 -

Fréquence (Hz) 50 / 60 50 / 60 50 / 60 -

Dimensions et poids

Hors tout HxLxP (mm) 294x594x535 295x594x535 140x594x535 140x594x504

Encastrement HxLxP (mm) 295x560x550 295x560x550 140x560x550 140x560x535

Emballées HxLxP (mm) - 380x648x670 250x645x670 160x630x585

Poids brut / net (kg) 35 / 30 29.6 / 27 20.3 / 18 8 / 7.4

Code EAN inox anti trace 7332543302901 7332543195367 7332543275571 7332543195312

Tiroirs

ERW0670A EBC54524AX

Marque Electrolux Electrolux

Niche (cm) 45 45

Type de l'appareil : Cave à vin Machine à café

Classe d'efficacité énergétique* A+ -

Consommation électrique (en kWh / an) 107 -

Volume net total en L 54 -

Capacité en bouteilles 24 -

Classe climatique N -

Niveau sonore dB(A)** 39 -

Commandes Electroniques LCD Electroniques 

Nombre de clayettes 3 en bois -

Rails télescopiques 3 -

Eclairage LED -

Alarme température Visuelle, sonore -

Caractéristiques techniques

Puissance électrique totale (W) 1350

Fréquence (Hz) 220-240

Tension (V) 220-240 50-60

Cordon de raccordement (M) 1.5 1.7

Dimensions et poids

Poids brut / net (kg) 36 / 32 28.6 / 23

Hors tout HxLxP (mm) 455x594x361 455x594x361

Encastrement HxLxP (mm) 450x560x550 450x560x550

Emballées HxLxP (mm) 520x640x640 540x660x510

Code EAN 7332543358175 7332543445615

Gamme Compact

Fours compact

Cahier technique

* Selon EN60350-1 et règlement délégué EU 65-66/2014. ** Conformément à la norme EN60704-3.

Cuisson Fours
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EMS26204OX EMS26004OX / OK / OW EMS26203OX EMS17006OX EMT25207OX

Marque Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux Electrolux

Niche (cm) 45 45 38 36 38

Modes de cuisson Gril, micro-ondes, 
micro-ondes et gril Micro-ondes Gril, micro-ondes, 

micro-ondes et gril Micro-ondes Gril, micro-ondes, 
micro-ondes et gril

Minuterie 90 minutes 90 minutes 90 minutes  90 minutes 95 minutes

Niveaux de puissance 5 5 5 5 8

Eclairage intérieur 25 W 25 W 25 W 25 W -

Cavité Inox Peinte Inox Peinte Inox

Diamètre plateau  
tournant (cm) 32,5 32,5 32,5 27,2 31,5

Volume cavité (L) 26 26 26 17 25

Puissances

Puissance micro-ondes 900 900 900 800 900

Puissance gril (W) 1000 - 1000 - 1000

Puissance (W) 2400 1300 2400 1200 1450

Tension (V) 230 230 230 230 230

Fréquence (Hz) 50 50 50 50 50

Cordon  
de raccordement (M) 1.4 1.4 1.4 1.4 1.3

Dimensions et poids

Hors tout HxLxP (mm) 459x594x417 459x594x417 388x594x417 371x594x296 389x596x400

Encastrement HxLxP 
(mm) 450x562x500 450x562x500 380x560x500 360x562x300 380x560x500

Emballées HxLxP (mm) 525x660x535 525x660x535 525x660x535 475x684x418 466x653x500

Taille cavité (HxLxP) 
en mm 192x348x370 192x348x370 192x348x370 190x305x290 226x328x346

Poids brut / net (kg) 22 / 18.5 21.5 / 18.5 18.5 / 16.60 18.5 / 15.5 21.4 / 18.5

Code EAN inox anti 
trace 7332543191659 7332543191734 7332543191727 7332543191628 7332543309375

Code EAN noir - 7332543191758 - - -

Code EAN blanc - 7332543191741 - - -

EMS30400OX EMS20300OX

Marque Electrolux Electrolux

Modes de cuisson
Chaleur tournante, gril, micro-ondes, 
micro-ondes et Chaleur tournante, 

micro-ondes et gril
Micro-ondes et gril, 

micro-ondes, gril

Minuterie - 95 minutes

Niveaux de puissance 5 5

Eclairage intérieur 20 W 20 W

Cavité Peinte Peinte

Températures 140°C - 230°C -

Diamètre plateau tournant (cm) 31.5 24.5

Volume utile cavité (L) 24.5 18.7

Puissances

Puissance micro-ondes 900 800

Puissance gril (W) 1100 1000

Puissance (W) 2350 1300

Tension (V) 230 230

Fréquence (Hz) 50 50

Cordon de raccordement (M) 1 1

Dimensions et poids

Hors tout HxLxP (mm) 335x520x440 280x461x 373

Encastrement HxLxP (mm) - -

Emballées HxLxP (mm) 531x591x383 330x516x405

Taille cavité (HxLxP) en mm 225x330x330 175x277x272

Poids brut / net (kg) 21 / 19.3 14.12 / 12.57

Code EAN inox anti trace 7332543230051 7332543230044

Micro-ondes pose-libreMicro-ondes encastrables

Cahier technique

Cuisson Fours
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